


bestehend aus:

- Geratekorpus mit groBBem tiefgezogenen Becken
mit gerundeten Ecken fur leichte Reinigung

- herausnehmbarer Heizkdrperblock

- groB3er Frittierkorb

- Panadeeinsatz

- 1,5 m Kabel mit CEE-Stecker (16/32 A nach Modell)

- optional: Edelstahl-Deckel

Ausstattungsmerkmale:

- allseitige Warmeisolierung des Beckens

- Traggriffe am Geratekorpus

- Fettablasshahn 3/4” mit Sicherheitsgriff gegen unbeabsichtigtes Offnen
- Korbaufhangevorrichtung zum Abtropfen Uber dem Becken

- warmeisolierte Korbgriffe

Frittiereigenschaften:
- grof3e Kaltzone unter dem Heizkdrper
- reduzierte Heizleistung (33%) fir besonders fettschonendes Erwarmen
- kurze Nachheizzeiten durch hohe Leistung
- hohe Temperaturgenauigkeit
- Fettfiillung ca. 25 bis 28 kg bzw. 30 Liter Ol
- Leistung ca. 6-8 halbe Karpfen pro Frittiervorgang
bzw. ca. 40-50 halbe Karpfen pro Stunde

Technische Details:

- Gerateverkleidung komplett aus Edelstahl

- Ubersichtliches Bedienfeld

- Kontrollleuchten fiir Ein/Aus, Aufheizen und Stérung
- Leistung 2-stufig regelbar (33% und 100%)

- Temperatur stufenlos von 100 bis 180°C regelbar

- Sicherheits-Temperaturbegrenzer (mit manueller Wiederinbetriebnahme)

- Endschalter bei Abnehmen des Heizkérperblocks

Technische Daten FRC-10 FRC-15
Abmessungen Bx T x H mm 630 x 590 x 400
BeckengréBe Bx T x H mm 500 x 400 x 300
KorbgréBe Bx T x H mm 470 x 350 x 60
Gewicht netto / brutto kg | 22,7/29,6 | 24,8/31,7
Gesamtanschlusswert kW 10,0 15,0
reduzierte Heizleistung kW 3,3 5,0
CEE-Stecker A 16 32
gebaut nach / Schutzgrad CE/IPX3
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Optional

Technische Anderungen vorbehalten.



