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In Panorama-Ausfiihrung und Euro-Design

VETRINE CALDE VAU «EUROSTAR» -
modello panorama e design europeo Ao M
MOSTRADORES CALIENTES VAU «EUROSTAR» /M’k-li

en modelo panoramico y eurodiseno V

Optimale, appetitanregende

Warenprasentation aufgrund
der groBflachigen, gewdibten
Panoramascheibe und Spezial-
Beleuchtung fur Lebensmittel.

HelBluftumwalzung durch
eingebauten Ventilator, wahl-
weise flr trockene oder feuchte
Wirme (Klimakonvektion).

Kein Qualitats- und Gewichts-
veriust durch das Klimakonvek-
tionsverfahren.

Verkaufsfordernde Produkt-
prasentation durch serienmagig
integrierte Dia-Lelste
(Menue-Board).

Sparsamer Energieverbrauch
aufgrund niedriger Anschliug-
werte. Kurze Aufhelzzelt.

Kein Verkalken der Helzkbrper
durch neues Konstruktions-
prinzip.

Leichte Beschickung, Bedienung
und Entnahme durch auf-
schwenkbare GroBflachen-
Klapptire.

Problemilose, hygienische
Reinigung durch abnehmbare
Panorama-Glasscheibe und
hochwertiges Edelstahl-rostfrel.

Optimale Kapazitatsauslastung
durch serienmadagigen Zwischen-
rost.

SE THEKE mit Schneidbrett

J UNTER with cutting-board
BUFFET CHALID avec tailioir
VETRINA CALDA con taghere
WMDSTRADOR CALIENTE con tabla de cort

Bedienungskomfort durch
niveaugleiches, anbaubares
Kunststoff-Schneidbrett sowle

| Ausbaumdéglichkeit zum sepa-

raten Verkaufsstand durch
Unterbauschrank (stationar
oder mobil).




10 convincing advantages:
1. Large domed panorama window and special food lighting present
goods in optimum, appetizing fashion.
2. Hot-air circulation by Integral fan, with choice of dry or moist heat (ventilated convection|
5. Mo loss of quality or weight thanks to the ventilated convection system
4. 5ales-boosting presentation of goods with the integrated menu-board istandard feature),
5. Low connected loads mean economica consumption of energy. Takes litte time to heat up.
6. New design principle eliminates deposts of calclum on heatars.
7. Generousty sized, swing-up folding doors for easy loading, serving and removing of goods
8. Removable pancrama glass window and high-grade stainless steel for straigntforward,
hyglenic cleaning.
9. Intermediate mesh shelf supplied as standard for optimum utilization of space.

10. Convenient serving with the aid of a plastic cutting-board for attaching at same level
Conversion into a self-contained sales stand possible with a base cabinet

10 avantages convaincants: n

1. Présantation optimale des marchandises, mettant en appétit. grice a la
grande vitre comvexe panoramigue et l'écidirage spécial pour produits alimentaires

2. Rotation de Fair chaud par ventilateur encastre, au choix pour chaleur seche ou humide
[convection climatigue!

I, Aucune perte de qualité ou de poids grace 4 la procéoure & convection climatigue

4. Présentation de produits encourageant les ventes, par affichage de diapos intégré fasant
partie de l'equipement de serie {carte menul

&, Consommation d'énergie réduite grace aux faibles puissances connectées Temps
d'échauffement court.

6. Pas d'entartrage des corps chauffants grace 3 un nouveau principe de construction

7. Chargement et enlévement alsés des produits, service Facile grace aux portes a trappe
pivotables vers Favant de grande surface

B, Nettovage aisé et hyaiénique par la possibilité d'enlever |3 vitre panoramigue ot grace 4
I'acier fin inoxydable de haute gualite

9, Utilisation optimale de la capacité grace 4 1a grille intermédiaire disponible en version
standard

10. Haut confort d'utilisation grace au tallior en plastigue fouvant &tre monte au méme
niveau, et possibilité d'extension pour en faire un stand de ventes séparé par armoire
placée en dessous fixe ou mobilel,

10 vantaggl convincenti: I]

1. Presentazione della merce ottimale, 2ppetitosa grazie alla grande
vetrina a volta ed llluminazicne speciale dei generl alimentar,

2. Cireolazione d'arfa cakda grazie al ventilatore incorporato, in opzione per calore asciutto
o umido laria condizionata)

3. Nessuna perdita di qualita e peso grazie al sistema di condizonamento dellara

4. Presentazicne del prodotto promozionae grazie al menue board integrale in serie,

5. Consumo d'energia ndotto grazie alla bassa potenza assorbita, Breve tempo di
riscaldamento.

6. Nessuna formagione di calcare sugli elemanti riscaldanti grazie al nuovo DrNCipio
costruttivo

7. Facill le operazioni di empire, servire, prelevara grazie ai grandi sportelll ribaltabill.

B. Pulizia facile ed igsenica graze al vetro panoramico asportabile ed inossedabde @ || pregiato
acciaie inossidabide

9. Ottima distribuzione della capacita grazie al piano ntermedio in sere.

10. Servizio confortevole grazie al tagliere in plastica inseribile allo stesso livello nonche sua
possibllita di spostamento a un banco separato grazie alla base tfissa o mobike)

10 ventajas convincentes: -

1. Optima, apetitosa presentacion de las mercancias debido al amplio v
arqueado cristal panoramico ¥ a 12 iluminacion especial para comestibles
. Circulacidn de aire caliente por ventilador integrado, opcionalments para calor seco o
humedo conveccion de climal
Sin pérdidas de calidad o peso en virtud del proceso de conveccion de clima.
4, Efectiva presentacidn de los productos mediante kstones Dia iMenue-Board) integrados
en serig
5. Econamica consumo de energla por las bajas potencias conectadas. Regucido tiempo
de calentamiento.
6. Sin calcinacion de los caloriferas en virtud del nuevo concepto de construccion,
7. Carga. manejo v oescarga sencillos medante trampas grandes giratorias.
8. Limpieza Facil e higienica mediante cristal panoramico desmontable v aceno especial
inoxidable de alta calidad
8. Optimo aprovechamiento de @ capacidad con parrilla ntermedia en serie
10. Confort de manejo con tabla de corte de plastico, montable v a nived, asi como posibilldad
de ampliacion para un puesto de venta separado con armario submontado lestacionario
o mwill




Alle Gerate sind serienmagia in Komplettaus-
fuhrung mit Zwischenrost, beleuchteter Dia-Leiste
iMenue-Board) und CN-Einsatzen ausgestattet

All units are equipped as standard complete witn
an intermediate mesh shelf, an illuminated menu
board and GN inserts.

Tous les appareils sont équipés, en version
standard, au complet, avec grille intermédiaire,
affichage de diapos éclairé (carte menu) et
pieces dinsertion GN.

Tutte le apparecchiature sono di serie, complete
di piano intermedio, menue board e elementi
inseriti GN.

Todos los aparatos son fabricados en serie,
equipados en ejecucion completa con parrilla
intermedia, liston Dia iluminado (Menue-Board)
y accesorios GN.

Das Prinzip der Klimakonvektion bei
VAU-HEISSE THEKEN »EUROSTAR«

® The principle of venti-

@ Das Wasser in oer Wanne wird durch
den daruberliegenden Panzerheiz-
kbrper erhitzt lkein Verkalken!

Sedtlich angebrachte Ventilatoren uber-
nehmen gine optimale Vertellung der
trockenen oder feuchten HedBluft
{Klimakonvektion)

@ 1l principio del sistema di

lated convection in the
«EUROSTAR» VAU HOT
COUNTER

Water in the pan s heated by the
above-lying armourplated heater

Inio cakcium depositsh

Laterally fitted Fans cater for optimum
distribution of dry or moist hot air
iventilated convection)

@ Le principe de la con-
vection climatique chez
BUFFETS CHAUDS DE VAU
«EUROSTAR»

L'eau du récipient est chauffée

par le corps chauffant blindé place
au-dessus (pas dentartragel)

Les ventilateurs instaliés latéralement
assurent une repartition optimale de
l'air chaud. sec ou humide (convection
climatique!,

condizionamento dell'aria
delle VETRINE CALDE VAU
«EUROSTAR»

Lacqua nefla vasca viene rscaldata

da un elemento riscaldante corazzato
iniente calcaral

| ventilator Bterall proveedono ad una
distribuzione cttimale dell'aria calda
asciutta o umida (condizionata)

@ El principio de la con-

veccion de clima de los
MOSTRADORES CALIENTES
VAU «<EUROSTAR=

El agua en k2 cuba es calentada por el
calorifero biindade colocado por
encima (i sin calcinackon/

Los ventiladores laterales distribuyen
bptimamente el aire caliente saco

o humedo (conveccidn de climal



HEISSE THEKEN

»EUROSTAR«
In Panorama-Ausfiihrung

Alle HEISSETHEKEN Modelle in Panorama-
Ausflhrung verflgen Uber hdhenverstellbare
Fuge (+ 20 mm), Rundumverglasung aus hitze-
bestandigem Sicherheitsglas, Ventilator, heraus-
nehmbare Wasserwanne, Speziallampen fur
Lebensmittel, thermostatische Temperatur-
regelung von 30 -100° C, Kontrollampen zur
optischen Betriebslberwachung, AuBenver-
kleidung und Innenraum aus pflegeleichtem,

rostfreiem Chromnickelstahl 18/10.

VAU HOT COUNTER «EUROSTAR»
in panorama style and Euro design

NS All panorama-style HOT COUNTERS
= feature height-adjustable feet
(+ 20 mm), all-round glazing in heat-
resistant safety glass, a fan, removable water
pan, special lamps for food, thermostatic
temperature control from 30 to 100°C, pilot
lamps for optical monitoring of functions,
exterior paneliing and interiors made of easy-
to-clean stainless chromium-nickel steel 18/10.

BUFFETS CHAUDS DE VAU «<EUROSTAR»
en version Panorama et Euro-Design

l] Tous les modéles BUFFETS CHAUDS
BN VErsion panoramigue sont éguipes
de pieds reglables en hauteur

(+ 20 mm), d'un vitrage tout autour en verre
de securite resistant a la chaleur, ventilateur,
recipient d'eau amovible, lampes spéciales
pour produits alimentaires, réglage de tempe-
rature thermostatique situé entre 30 et

100° C, lampes temain pour la surveillance
optigue du fonctionnement, revétement
exterieur et zone intérieure en acier chrome
nickel inoxydable 18/10, d'un entretien aisé,

VETRINE CALDE VAU «<EUROSTAR»
modello panorama e design europeo

Tutti | modelli della VETRINA CALDA,
l] tipo panorama, dispongono di

piedi regolabili in altezza (+ 20 mm,
allintorno completamente in vetro di sicu-
rezza, refrattario, ventilatore, vasca per l'acqua

amovibile, lampade speciali per | generi alimen-

tari, regolazione termostatica della tempera-
tura tra 30-100° C, spie per il controllo ottico,
rivestimento estarno e allinterno in acciaio

al cromonichel inossidabile 18/10 di facile
manutenzione.

MOSTRADORES CALIENTES VAU «<EUROSTAR-
en modelo panoramico v eurcdiseno

Todos los modelos panoramicos
: de MOSTRADORES CALIENTES dis-

ponen de patas de altura regulable
{4+ 20 mm), encristalizado por todos lados
de vidrio de seguridad resistente al calor, ven-
tilador, cuba de agua desmontable, lamparas
especiales para comestibles, regulacion de
temperatura por termostato de 30-100°C,
lamparas de control para la inspeccion Optica
del servicio, revestimiento exterior y zona
interior de acero al cromoniguel 18/10 inoxi-
dable v facil de cuidar,
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