HEISSE THEKEN «<-HOTSTAR»

In Panorama-Ausfiihrung

Hervorragendes Preis-Leistungsverhaltnis!
* in 4 Grossen

* perfekt in der Funktion

* kombinierbar mit KALTEN-THEKEN «COOLSTAR»
* mit CE-Zeichen




VAU 1EiSSE THEKEN <HOTSTAR»

In Panorama-Ausfiihrung
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VT-1 mit Unterschrank fahrbar

kombinierbar mit Kalten-Theken «COOLSTAR»
mit gewdibter Panoramascheibe

mit Einschub-Hebetiire

mit Halogen-Innenbeleuchtung

mit Umluftgeblase und Wasserschublade
Temperaturbereich 30-80°C

mit serienmassigem Zwischenrostgestell
steckerfertig

mit CE-Zeichen

VT-2 Riickseite mit Schneidbrett
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VT-2

Das Prinzip der Klimakonvektion bei
VAU-HEISSE THEKEN »HOTSTAR«
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Das Wasser in der Wanne wird durch
den dardberfiegenden Panzerheizkor-
per erhitzt {kein Verkalken')

Ventilatoren Obernehmen eine opti-
male Verteilung der trockenen oder
feuchten Heissluft (Klimakonvektion).

Technische Anderungen vorbehalten!
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» Optimale, appetitanregende Warenprasen-
tation durch grofflachige, gewdlbte
Panoramascheibe - Rundumveraglasung
und Halogenbeleuchtung

e Heissluftumwalzung durch eingebauten,
laufruhigen Ventilator, wahlweise fir
trockene oder feuchte Warme

» Kein Qualitats- und Gewichtsverlust durch
Klimakonvektion

e Sparsamer Energieverbrauch aufgrund
niedriger Anschiusswerte

o Kein Verkalken der Heizkérper

s Platzsparende Einschub-Hebetlre

s Problemiose, hygienische Reinigung durch
abnehmbare Panorama-Glasscheibe und
hochwertiges Edelstahl-rostfrei

= Optimale Kapazitatsauslastung durch
serienmassigen Zwischenrost

» Kombinierbar mit VAU-Kalten-Theken
«COOLSTAR»
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Technische Daten »sHOTSTAR« VT4 VT-1B VT-2 VT-3
Abmessungen (BxTxH mm) 4B0x775x585 616x575x585 750x775x585 1080x775%585
Anzahl GN-Einsatze 1,/1-40 1 1-quer 2 3

Tire Einschub-Hebetdre

Cesamtanschiusswert - 230 V 114 kW 114 kw 214 kW 2,28 kW
Temperaturbereich ca. 30-90°C




AU
KALTE THEKEN «COOLSTAR»

kombinierbar mit Heissen-Theken «HOTSTAR»
mit gewdlbter Panoramascheibe

mit Innenbeleuchtung

mit Einbau-Kalteaggregat und Umiluftkdhlung
Temperaturbereich + 6 bis 15°C

mit serienmaéssigem Zwischenrostgestell
steckerfertio

mit CE-Zeichen
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VAU GroRkiichentechnik

Miinchen Vereinigte Herd- und Ofenfabriken Niirnberg
Schatzbogen 45 Betz GmbH & Co. KG EdisonstraBie 24
(Gewerbegeb, am Moosfeld) (gegeniber TUV)

21829 Minchen
Tel.: (089) 451027-0
Fax: (089) 45 1027-33

vau-grosskuechen.de

info@vau-grosskuechen.de

90431 Nimberg
Tel.: (0911) 613081
Fax: (0911) 6174 58




